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保有優良的生產品質
適合油炸多種產品
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．全機採不鏽鋼製，美觀、衛生、耐用。

．煙罩、機台自動升降方便保養清洗。

．CIP自動清洗系統。

．啟動順序防呆設計，避免誤動作。

．循環油路配備壓力保護，避免泵浦空轉。

．標準緊急停止按紐，可立即停止設備運轉。

．自動恆溫控制系統，依產品自由調整溫度。

．燃燒室配備過熱保護，避免設備超溫狀況。

．警報歷史紀錄查詢。

．油炸時間可依產品特性調整。

連續式高產量油炸機依據食品加工生產衛生的

要求條件選擇用不鏽鋼製作以確保衛生，且能

提高設備耐用度。自動油炸機最麻煩的是使用

後的清潔，往往需要人員使用2小時以上的時間

清洗設備。鑒於客戶的使用經驗與反饋，我們

增加了CIP自動清洗系統，可以減少人力清洗的

時間，並設有煙罩及機台自動升降，方便在清

洗中可以清洗壁面死角，使保養更為便利，煙

罩亦可避免產品品質在生產過程環境中受有汙

物質掉落之影響。總興公司的連續式高產量油

炸機採用多媒體觸控屏幕，整合多樣生產時的

即時電流與電壓監控，由曲線圖表分析各項數

值，其包含的監測內容有輸送帶電流顯示及曲

線、泵浦電流顯示、曲線及電壓顯示曲線。觸

控屏幕也可以查詢歷史異常警報紀錄，了解設

備使用狀況。當蜂鳴器響起時，觸控屏幕將會

顯示異常發生的原因，並可以得知如何故障排

除。總興公司的自動連續式油炸機連結網路提

供遠端服務，可以即時線上監控、修改程式、

修復或更新系統、檢修軟體等服務，省去設備

異常需要等待原廠工程人員前往檢修的時間。

肉品油炸、裹漿/裹粉產品油炸、海產油炸、

餃子油炸、春捲油炸、蔬菜油炸、堅果產品油

炸、休閒食品油炸、印度食品油炸、調味料加

工、素食品加工、火鍋料加工產品，及廣泛應

用於一般油炸需求。

油炸適用品項

產品特性

產品介紹



總興公司的自動連續式油炸機設置多處防呆

保護機制，避免設備在操作中因為人員不熟

悉而誤觸所產生的風險。自動油炸機兩側各

設有一組緊急停止開關，當設備操作過程中

發生任何危險情況時，可立即停止設備所有

動作避免異常問題惡化。連續式高產量油炸

機配備循環油路壓力保護，避免泵浦空轉等

情況。油管設有壓力保護機制，當油管中沒

有任何的流體，泵浦將無法啟動；燃燒機室

備有過溫保護系統，避免設備空燒情況；自

動恆溫控制系統，依不同產品的油炸溫度及

時間做調整以確保油溫的維持。

加熱能源：①天然氣瓦斯、②液化瓦斯、③柴油、④熱媒油系統、⑤蒸汽

循環系統：採耐高溫泵浦可作24小時熱油循環之使用

控制系統：數位式油炸溫度及油炸時間顯示

過濾系統：①連續式粗過濾裝置，可濾除油炸殘渣延長油炸油使用壽命

                 ②底部刮渣，去除沉澱特性之殘渣

生產流程
入料→油炸→脫油→調味→冷卻→包裝

產品安全機制

產品相關設備資訊


